[bookmark: _Toc69293353][bookmark: _Toc98357058]2024年膳食物资（水产类）采购项目
用 户 需 求
[bookmark: _Toc98357066]一、项目基本概况
1.采购预算：800万元/2年，含越秀院区及黄埔院区的供应量。
2.合同供货期：自合同生效之日起2年或结算金额达到采购预算时止，以先达到者为准。合同履行期限：自合同生效之日起至合同全部权利义务履行完毕之日止。
3.本项目设2个收货点，详情如下：
收货地点1：广州市越秀区东风东路651号中山大学附属肿瘤医院越秀院区1号楼23楼职工餐厅；
收货地点2：广州市黄埔区中新广州知识城开阳五路1号中山大学附属肿瘤医院黄埔院区2号楼负一楼职工餐厅；
4.采购数量：采购参考清单的品种及数量仅供参考，实际供货数量以采购人每次提供的订单为准。
[bookmark: _GoBack]5.▲采购人为三甲公立医院，餐厅365日全年无休，需每天送货，法定节假日（如春节、国庆等）亦需正常供货。
2、 [bookmark: _Toc98357068][bookmark: _Hlk17136717]总体要求
1. ★投标人所投标的所有产品必须符合《中华人民共和国食品安全法》的相关规定，符合国家及行业内规定的生产与经营内相关标准，保证无异味、无霉烂、无变质等质量问题，如不符合投标文件所描述的质量标准，必须退换货并承担违约责任。
2. 投标人具备履行合同所需的设施及设备、财务能力、技术能力、抗风险能力。近三年内没有与骗取合同有关的犯罪或严重违法行为，且没有发生重大安全事故或重大质量事故。 
3. ★中标人保证提供的产品须符合《食品安全国家标准：动物性水产制品》（GB 10136-2015）、《食品安全国家标准-鲜、冻动物性水产品》（GB 2733-2015）、《水产品冷链物流服务规范》（GB/T 31080-2014）及国家的相关规定与行业规定；预包装食品须符合《GB 7718-2011 食品安全国家标准预包装食品标签通则》的相关规定；上述标准如有更新，按最新版执行。
4. ▲中标人必须负责运输、质量检测等工作，所产生的费用由中标人负责。采购人有权不定期委托有资质的质检部门对中标人供应的食品进行检测，如检测结果不达标的，费用由中标人负责，并在中标人无法提供合理解析的情况下，扣除当天的供货款作为罚金。同时，采购人有权追讨由此而引起的责任。合同期内累计检测不合格两次的，采购人有权终止合同，由此引发的所有损失由中标人负责。
5. 中标人不得擅自变更投标货品包括品种、品牌（如有）、品名、产地、包装、规格等，必须严格按采购人的要求供应。否则，采购人有权拒收，由此所产生的费用由投标人负责。如因市场流通问题确实需要变更的，应事先提出书面申请，并经采购人同意后才能变更，替换的产品不得低于中标产品的质量与标准，价格不得高于中标价格。
6. 中标人应充分做好工作人员的培训、教育工作，严格遵守采购人的各项规定。中标人指派的配送专员，必须持有效的健康证、穿着便于辨认的工衣和配戴胸卡。配送专员必须遵纪守法、品行良好，无违法犯罪记录，在院内活动必须严格遵守医院各项规章制度，不得做出有损采购人形象和利益的事情。
7. 中标人应积极配合采购人相关业务，包括但不限于按时提供报价、盖章的考核表、发票等情况。
8. 中标人不得将中标项目转包，否则采购人有权单方终止合同，由此产生的一切经济损失由中标人自行承担。同时，中标人的相关人员（含管理人员、配送人员等）应提供中标人为其购买的社保证明或相关雇佣证明材料。

3、 [bookmark: _Toc98357069]服务要求（包括但不限于以下内容）：
1. ★中标人必须服从采购人实施的《中山大学附属肿瘤医院物业管理科膳食供应商月度考核表》及相关评分准则，合同期内考核表累计两个月低于70分，采购人有权终止合同，所发生的一切损失由中标人负责。
2. 采购人在送货的前一天以微信、邮件、书面、电话等方式在下午6点前通知中标人。订单内容包括：品种、品牌（如有）、规格、数量、送货时间、送货地点等。中标人按订单内容准确供货。在收到订单后 2 小时以内，如不作任何的沟通或反馈，该订货单视作被中标人完全接受（为方便中标人备货，采购人每周五前公布下周的菜单给中标人作参考）。
3. [bookmark: _Hlk23346121]▲中标人必须保证在每天上午6：30前（或按采购人下单指定时间），将采购人所需的所有货物送达“收货地点”。
4. 实际数量以采购人验货及过磅数量为准，中标人每次随货送上至少一式两份的纸质版送货清单，包含：品种、品牌（如有）、规格、配送数量、实收数量、单价、总金额、送货人签字等，并加盖中标人公章或送货专用章；待采购人、中标人送货人员双方验货后签字确认，双方各持一份，作为送、收货凭证及结算依据。
5. ▲如发现中标人提供的产品短斤缺两，采购人有权责令其在规定的时间内重新送货。
6. ▲中标人若供应“以次充好”产品，采购人有权拒收，并责令其在规定的时间内重新送货，所发生费用由中标人负责。
7. [bookmark: _Hlk145579668]▲中标人若供应的产品存在质量问题（如：变质、发霉、有异味等现象）或“假冒伪劣”，采购人有权拒收，中标人必须在规定的时间内重新送货；每次发现有质量问题或“假冒伪劣”的产品时处以该批次问题产品重量3倍作为罚金，同一种产品当月累计达到4次或以上的质量问题或“假冒伪劣”时处以该批次问题产品重量10倍作为罚金，罚金在当月货款里扣除，不足部分在余下月度货款里扣除。
8. 运输容器：框、箱、袋等应有中标人名称的logo，要求清洁、干燥、牢固、透气、无污染、无异味等问题，每个品种食材单独盛装。不得使用泡沫箱、纸皮箱、金属丝、塑料袋、生熟混装，必须按《中华人民共和国食品安全法》的相关规定执行。散装食材应分类包装并好做好密封措施，不能直接外露，防止交叉污染及环境污染。
9. 运输载具：须符合《中华人民共和国食品安全法》的相关规定。运输工具应清洁卫生无污染，产品运输必须采用符合卫生标准的运输载具，并且要保持清洁和定期消毒。运输车厢的内仓，包括地面、墙面和顶，应使用抗腐蚀、防潮，易清洁消毒的材料。车厢内无不良气味、异味；运输途中严防日晒、雨淋，注意通风散热。产品堆放科学合理，避免造成产品的交叉污染；本项目项下产品对温度有要求产品，应使用冷链运输，并确定食品的温度，记录送货车辆温度，并由中标人记录存档备查。
10. 中标人供应的产品价格必须符合本招标文件规定的定价原则（见“六、结算及报价要求”），若发现不一致时，应及时调整，并按调整后的单价结算。
11. 对采购人临时需要且已定价的产品供货要求（每个院区每月不超过8次），中标人需随订随送，并在4小时内送达“收货地点”。原则上不允许临时采购未定价的产品，如供应商未经采购人的膳食管理岗同意仍供货，采购人有权不支付该批次产品货款。
12. 中标人管理层能积极主动与采购人接洽，倾听采购人意见，能根据采购人提出的建议调整服务实施方案，随时解决各类问题，每月随访1次或以上（现场或电话联系），并提供月度随访记录表。
13. 供货过程中发生情况时，中标人管理层须积极沟通及解决问题。出现货物质量问题时，投标人的项目管理人员须在4小时内到达现场处理。
14. 由于产品原料质量问题而引起的中毒或肠道病等事故事件，经有关单位鉴定原因后，如确实为中标人产品问题，中标人承担所有的费用（包括但不限于医药费）以及相应的民事或刑事责任。
15. 如中标人因不可抗力因素必须中途终止合约时，应及时函请同意解约，采购人同意解约时，结清全部货款。除此因素之外中标人无故停止、中断、持续间断供货时，采购人将扣除所有未结货款，中标人不得提出异议。如中标人确有因素需中途终止合约，应提前4个月发函商请，采购人有权追究中标人违约责任。
16. ★特殊要求：中标人根据货物量须安排各院区足够的持健康证明的工作人员，按采购人的要求，协助宰杀水产类产品（包括膛鱼、刮鱼鳞、清内脏、洗生蚝、洗闸蟹等必要粗加工工序）。

4、 产品验收标准与质量要求
1. 中标人供应的鲜活水产类必须有水、有氧运输送达，保证在货物验收时仍然生猛鲜活；冰鲜类须冷链运输送达，融冰后净重在80%或以上。感官上具有该鱼类产品该有的色泽，无异味、无酸败味，形态上无正常视力可见的外来杂质，无霉变、无虫蛀等。	Comment by Administrator: 原为90%
2. 鱼类：游水生猛，对外界刺激敏感，无翻肚；无嘴烂及其它外表损伤。鱼鳞完整有光泽、平坦、不易脱落，眼隔膜有光泽、透明，眼球突出；腹部坚实不膨胀，肛门内部洁净无异常红尾，大小均匀。
3. 虾类：游水快，对外界刺激敏感；头尾完整，有一定弯曲度；虾眼突起，虾身较挺，肉质坚实；虾壳发亮、发硬，呈青绿色或青白色。
4. 蟹类：蟹腿坚实，肥壮，手捏有硬感；脐部饱满，体重；翻扣在地上能很快翻转过来；外壳呈青色冷亮，腹部发白。
5. 贝类：肉质新鲜，无臭味，两贝壳相碰发出实响，且响声均匀，在静水中会伸出触角；表面清洁完整，无寄生物，外观完美，有光泽。
6. 冰鲜类：体表粘液透明，滑而不粘，气味正常，鳃盖紧闭；淡水鱼鳃鲜红或粉红，海水鱼鳃紫色或紫红；鱼眼澄清透明，眼球突出；鱼鳞完整，不易脱落；鱼腹发白，不膨胀，肛内内缩；鱼体肌肉有弹性，不易压出凹陷或凹陷能迅速复平；大小均匀，体表无伤痕。
7. 凡达不到上述验收要求，采购人有权拒绝收货并责令重新配送。

5、 售后服务要求（包括但不限于以下内容）：
1. 采购人验收产品后在加工制作过程中发现的质量问题由中标人负责包换或包退，并承担因此而产生的一切费用。
2. 因货物的质量问题而发生争议，由具备相关检测资质的质检部门进行质量鉴定。货物符合质量标准的，鉴定费用由采购人承担；货物不符合质量标准的，鉴定费用由中标人承担。
3. ★食品安全责任保险，中标人须承诺在中标后30天内向采购人提供有效的“食品安全责任保险”且保额在500万元（含）以上，到期后及时续保，并保证本项目供货期内在保险期限内，并将该保险合同复印件交由采购人主管部门备案。提供针对本项条款的书面承诺函，如有虚假承诺将按照《中华人民共和国政府采购法》第七十七条规定处理。	Comment by Administrator: 原为1000万

六、★结算及报价要求
1. 报价方式
[bookmark: _Hlk100219932]1.1以下浮率形式进行投标报价，目录内对应品种的结算基准价为“广州市发展和改革委员会”官方网站链接（https://121.8.226.252/basic/sendReportInfoes）的“广州市全市菜篮子平均零售价” 上月5日、15日、25日公布的“零售价”的平均价；目录外对应品种的结算基准价为对应品种参考肉菜市场的市场价，目录内及目录外品种的下浮率须一致。经采购人进行了市场调研得出最低下浮率为    %，投标下浮率须为正数且须高于最低下浮率，否则无效投标。（即下浮率报价范围为    %-100%，例如投标下浮率为  %、- %，则无效投标。）具体要求详见下表：
	标的
名称
	目录内品种
结算基准价来源
	[bookmark: _Hlk100218587]目录外品种
结算基准价参考肉菜市场
	最低下浮率

	水产类
	“广州市全市菜篮子平均零售价”上月5日、15日、25日公布的“零售价”的平均价
	建设新村市场（建设二马路，主要参考的肉菜市场）
豪贤肉菜市场（豪贤路）
龟岗市场（龟岗大马路）
三角市菜市场（东华西路）
	


 投标价格包含产品的价格、运输、卸装、售后服务、保险、搬运及税金等一切费用。合同期间，投标下浮率不得变动。
2. 结算要求
2.1 参照“广州市发展和改革委员会”公布的“全市菜篮子平均零售价”上月5日、15日、25日公布的“零售价”的平均价为结算基准价：
目录内对应品种的当月供货单价=对应品种的结算基准价×（1-目录内投标下浮率）。
2.2 如在实际采购过程中，需采购“第七章 采购项目清单”中未要求的其他货物或“广州市发展和改革委员会”公布的“全市菜篮子平均零售价”没有公布的品种，为了避免甲乙双方价格争议，保证食材的供给，每月10日前由乙方提供次月报价，当月11-20日甲乙双方共同到结算基准价参考肉菜市场（采购人指定）实地询价，以达到甲方的质量及验收要求的最低价格作为次月结算基准价（乙方次月报价、市场实地询价取低的价格）。	Comment by Administrator: 当月未能及时进行询价的目录外产品
2.3 未定价且采购人确有紧急需求的产品，经采购人的膳食管理岗审批后，可以紧急配送，甲乙双方七日内完成协商定价（参考结算基准价参考肉菜市场或其他方式）。
目录外对应品种的当月供货单价=对应品种的结算基准价×（1-投标下浮率）
3. 货款按月结算
3.1 采购人与中标人按相应包组的供货价核算原则及相对应品种的实际验收量核对当月供货额，当月供货额=∑对应品种的当月供货单价×对应品种的实际验收量，并按本招标文件用户需求中的“服务要求”及“中山大学附属肿瘤医院物业管理科膳食供应商月度考核表”的考核得分结果，双方核准当月的供货额。
3.2 中标人在次月15日前按照核准的供货额开具有效的增值税发票（免税产品可有效的增值税发票），采购人在收到发票后的30天内支付货款。若乙方延迟递交发票、盖章考核表等完整付款资料而错过采购人当月的支付档期，则采购人有权延迟一个月支付相关货款。


七、样品要求
明虾（小，40-50头/斤）、冰鲜金鲳鱼（约500g/条）、鲈鱼（约600g/条）

八、《中山大学附属肿瘤医院物业管理科膳食供应商月度考核表》
项目：
供应商：
	考核指标
	考核要素和评估内容及其标准
（扣分项目上不封顶）
	扣分

	一、送货时间
	不准时但能与采购人及时沟通的，每发生一次扣1分；
不准时送达且不沟通或沟通不及时的，每发生一次扣5分。
无法按时送达（不可抗力除外），影响采购人工作的（如无法开餐等），每次扣10分。
当月内累计达到3次影响采购人工作的，采购人有权终止合同，所发生经济损失由中标人承担。
	

	二、足斤足两
	较少短斤缺两但能及时补送及更正的，每发生一次扣1分。
较多短斤缺两但能与采购人及时沟通的，每发生一次扣3分。
短斤缺两较严重或不沟通或沟通不及时的，每发生一次扣5分。
短斤缺两较严重的情况如：货物内藏有冰袋、沙袋、垫板等非正常、非合理的增重物品等。
	

	三、货物来源
	部分产品需具有有效的生产批号，符合《GB/T 24616-2019 冷藏、冷冻食品物流包装、标志、运输和储存》以及国家和广东省政府相关部门规定的卫生标准。
预包装食品须符合《GB 7718-2011 食品安全国家标准预包装食品标签通则》的相关规定。
来源不清或不符合相关规定的，发现第一次扣3分，第二次扣5分，第三次或以上扣10分/次。
	

	四、差错情况
	较少有差错但能及时补送的，每发生一次扣1分。
有较多差错或差错未能及时补送的，每发生一次扣5分。
	

	五、临时送货及退货补送
	临时的供货如未在4小时内送货，且没有事先通知甲方的，每次扣2分。
不符合采购人要求的产品，采购人拒收后，中标人须2小时内重新补送，如未按时补送货，每次扣5分。
	

	六、联系制度及配合服务
	中标人工作人员服务态度差、工作不认真，每次考核表扣1分。
中标人管理层主动倾听采购人意见，每月随访1次以上（现场或电话联系），并提供月度随访记录表。如无按期随访并未提供书面反馈，当月的考核表扣2分。
中标人应积极配合采购人相关业务，包括但不限于按时提供报价、盖章的考核表、发票等情况。中标人未按时提交采购人所需资料，每发生一次考核表扣1分。
	

	七、配送及定价规范
	鲜活水产类必须有水、有氧运输送达；冰鲜类须冷链运输送达。如未使用有水、有氧运输，第一次扣10分，第二次扣20分，合同期内累计达到3次，采购人有权终止合同，所发生经济损失由中标人承担。
对温度有要求的产品，须冷链运输，运输过程须确定货物的温度，记录送货车辆温度并由中标人记录存档备查。。
配送所使用的运输容器、运输载具、运输包装及配送流程不符合相关规定每次扣1分。
不按定价原则报价或报价单不按采购人约定的格式报价，每次扣1分。
	

	8、 货物质量
	中标人不得擅自变更投标货品（含品种、品牌、产地、包装、规格等），必须严格按采购人的要求供应。否则，采购人有权拒收，由此所产生的费用由采购人负责。
如因市场流通问题确实需要变更的，应事先提出书面申请（须附厂家官方网站公布或厂家、广州经销商说明函等资料），并经采购人同意后才能变更，替换品牌不得低于中标品牌的质量，价格不得高于中标价格。
必须能够提供每一批次货物的相关质检合格证明。
如未经采购人同意擅自更换品牌等，第一次扣3分，第二次扣5分，第三次或以上扣10分/次。
货物质量符合采购人所需及相关规定，如出现“以次充好”，第一次扣3分，第二次扣5分，第三次或以上扣10分/次。
中标人若供应的产品存在质量问题（如：变质、发霉、有异味等现象）或“假冒伪劣”，采购人有权拒收，中标人必须在规定的时间内重新送货；每次发现有质量问题或“假冒伪劣”的产品时处以该批次问题产品重量3倍作为罚金，同一种产品当月累计达到4次或以上的质量问题或“假冒伪劣”时处以该批次问题产品重量10倍作为罚金，罚金在当月货款里扣除，不足部分在余下月度货款里扣除
	

	一票否决项
	以贿赂或类似贿赂的形式讨好采购人、货物验收人等利害关系人的行为。
要求检测的商品未经检测，且未按要求限时整改。
食品原料质量问题而引起的食物中毒事件。
提供虚假发票、虚假货物入库单。
（若出现上述情况，采购人有权不支付当月货款，所发生的一切损失由中标人负责）

	总分
	分

	扣分规则
	基础分100分，总分=基础分-扣分
总分在90分或以上时，不扣减费用；
总分在80~89分时，扣减 (90-总分)×100元；
总分在70~79分时，扣减 [(80-总分)×200+1000] 元；
总分在60~69分时，扣减 [(70-总分)×300+3000] 元；
低于60分扣减当月货款的50%；
合同期内累计两个月低于70分，采购人有权终止合同。所发生的一切损失由中标人负责。

	本月减扣金额
	元



考核时段：                      供应商：（盖章）
仓管员：                        考核人：               科室负责人： 

9、 采购参考清单
1. 投标人投标时，采购的核心产品：明虾（小，40-50头/斤）应在《货物说明一览表》中清晰列明“产品名称、规格型号、单价、数量、品牌（如有）”，否则，视为无效投标。
2. 清单内产品除了名称中有“冰鲜”“冻”外的鱼类产品为冰鲜水产，其余应为鲜活水产。
3. 采购参考清单（2年预估采购量，清单品种及数量仅供参考，实际供货品种及数量以采购人每次提供的订单为准））
	序号
	商品名称
	规格
	单位
	数量（2年）

	1
	明虾（小）
	40-50头/斤
	斤
	40031.62

	2
	冰鲜金鲳鱼
	约500g/条
	斤
	38489.82

	3
	鲈鱼
	约600g/条
	斤
	38432.1

	4
	太阳鱼
	约250g/条
	斤
	26289.26

	5
	鲈鱼（大）
	约1000g/条
	斤
	24383.68

	6
	鲩鱼（草鱼）腩
	/
	斤
	24150.42

	7
	明虾（中）
	30-35头/斤
	斤
	22744.42

	8
	黑鱼肉
	/
	斤
	17030.92

	9
	大头鱼鱼头
	/
	斤
	16798.36

	10
	冻黄花鱼(黄鱼)
	约370g/条
	斤
	14123.84

	11
	马鲛鱼
	约1500g/条
	斤
	11021.82

	12
	冻带鱼
	约1000g/条
	斤
	9836.4

	13
	红杉鱼（小）
	约250g/条
	斤
	9720.96

	14
	牛蛙（去头尾、去鳞皮、去内脏）
	约3头/斤
	斤
	9321.08

	15
	多春鱼
	约20条/斤
	斤
	9293.06

	16
	鱿鱼筒（去皮）
	约2头/斤
	斤
	9254.16

	17
	钳鱼
	约700g/条
	斤
	7566.78

	18
	明虾（大）
	20-25头/斤
	斤
	6740.68

	19
	冰鲜白仓鱼
	约230g/条
	斤
	6073.5

	20
	冰鲜龙利鱼柳
	/
	斤
	6066.82

	21
	小龙虾（中）
	约15头/斤
	斤
	4120.12

	22
	脆肉罗非鱼
	约5000g/条
	斤
	3191.52

	23
	大闸蟹
	约150g/只
	只
	2928

	24
	鲮鱼鱼滑
	/
	斤
	2655.28

	25
	冰鲜南鲳鱼
	约500g/条
	斤
	2509.72

	26
	冰鲜鱿鱼筒
	约2头/斤
	斤
	2502.6

	27
	生蚝（中）
	约3只/斤
	只
	2467.88

	28
	福寿鱼（罗非鱼）
	约750g/条
	斤
	2133.26

	29
	鱿鱼仔（有羔）
	/
	斤
	1653.9

	30
	黄鳝
	/
	斤
	1629.64

	31
	冰鲜鱿鱼须
	/
	斤
	1560.2

	32
	生蚝（大）
	约2只/斤
	只
	1547.66

	33
	罗氏虾
	约15头/斤
	斤
	1346.88

	34
	白贝
	/
	斤
	1065.8

	35
	沙尖鱼
	约75g/条
	斤
	1041.12

	36
	花甲
	约30头/斤
	斤
	962.48

	37
	大头鱼鱼肉
	/
	斤
	941.14

	38
	鲍鱼
	约8头/斤
	只
	815.66

	39
	元贝（大）
	约2只/斤
	只
	681.8

	40
	边鱼
	约500g/条
	斤
	673.44

	41
	海鲩鱼
	约1000g/条
	斤
	648.34

	42
	脆肉鲩鱼
	约3000g/条
	斤
	603.16

	43
	开刀草鱼
	/
	斤
	573.06

	44
	石螺
	/
	斤
	552.98

	45
	大头鱼鱼腩
	/
	斤
	533.74

	46
	桂鱼
	约750g/条
	斤
	489.4

	47
	秋刀鱼（大）
	约150g/条
	斤
	460.12

	48
	缩骨鱼
	约1500g/条
	斤
	445.9

	49
	河虾
	/
	斤
	426.66

	50
	脆肉鲩鱼腩
	/
	斤
	418.28

	51
	盲曹
	约750g/条
	斤
	418.28

	52
	花蟹
	约150g/只
	斤
	406.58

	53
	田螺（切尾）
	/
	斤
	389

	54
	九节虾
	约12头/斤
	斤
	387.76

	55
	鱿鱼
	约2头/斤
	斤
	355.54

	56
	元贝（中）
	约3只/斤
	只
	355.54

	57
	冰鲜九肚鱼
	约150g/条
	斤
	346.76

	58
	圣子王
	约10头/斤
	斤
	250.98

	59
	鱼卷
	/
	斤
	239.12

	60
	 鲫鱼
	约350g/条
	斤
	200.78

	61
	鱼丸
	/
	斤
	195.2

	62
	花螺（小）
	约45头/斤
	斤
	168.7

	63
	大头鱼鱼骨
	/
	斤
	156.02

	64
	龙趸（大）
	约1000g/条
	斤
	150.16

	65
	螺肉
	约80头/只
	斤
	148.84

	66
	冰鲜黄脚立
	约200g/条
	斤
	146.4

	67
	鲩鱼（草鱼）肉
	/
	斤
	146.4

	68
	圣子
	约20头/斤
	斤
	125.48

	69
	净生蚝肉
	/
	只
	110

	70
	小龙虾（大）
	约10头/斤
	斤
	83.66

	71
	青口肉
	/
	斤
	82.4

	72
	鲍鱼
	约5头/斤
	只
	75.3

	73
	脆肉鲩鱼肉
	/
	斤
	62.74

	74
	带子（大）
	约2头/斤
	只
	62.74

	75
	多宝鱼
	约900g/条
	斤
	62.74

	76
	花螺（大）
	约30头/斤
	斤
	59.82

	77
	羔鱿筒
	约5头/斤
	斤
	58.56

	78
	青斑
	约900g/条
	斤
	56.88

	79
	鲍鱼
	约10头/斤
	只
	41.82

	80
	冰鲜剥皮牛
	约1000g/条
	斤
	41.82

	81
	冰鲜青口（大）
	约10头/斤
	斤
	41.82

	82
	带子（中）
	约3头/斤
	只
	41.82

	83
	海草
	/
	斤
	41.82

	84
	净蚝仔肉
	/
	斤
	41.82

	85
	濑尿虾
	/
	斤
	41.82

	86
	墨鱼仔（带羔）
	约10头/斤
	斤
	41.82

	87
	沙甲
	/
	斤
	41.82

	88
	响螺肉
	/
	斤
	41.82

	89
	禾花鱼
	/
	斤
	37.64

	90
	鲍鱼
	约15头/斤
	只
	33.46

	91
	明虾（特大）
	约20头/斤
	斤
	33.46

	92
	海螺（大）
	约3头/斤
	斤
	29.28

	93
	大水鱼（黄）
	约1500g/只
	斤
	20.92

	94
	鲍鱼
	约12头/斤
	只
	16.74

	95
	冰鲜八爪鱼须
	/
	斤
	16.74

	96
	薄壳（海瓜子）
	/
	斤
	14.64

	97
	对虾（大）
	约20头/斤
	斤
	9.2

	98
	对虾（小）
	30-35头/斤
	斤
	8.36

	99
	花斑鱼
	约1500g/条
	斤
	8.36

	100
	花甲皇
	约15头/斤
	斤
	8.36

	101
	 原条鲮鱼
	约500g/条
	斤
	4.88

	119
	红三鱼（金钱鱼）
	约400g/条
	斤
	4.88

	124
	开刀鳙鱼
	/
	斤
	4.88

	143
	原条草鱼(1000克左右一条)
	约1000g/条
	斤
	4.88

	144
	原条鳙鱼(花鲢、胖头鱼)
	约2500g/条
	斤
	4.88

	137
	生鱼
	约1000g/条
	斤
	4.88

	102
	白鲫鱼（大）
	约250g/条
	斤
	4.88

	103
	白鲫鱼（小）
	约100g/条
	斤
	4.88

	104
	白蟮
	约1000g/条
	斤
	4.88

	105
	百花鲈鱼
	约750g/条
	斤
	4.88

	106
	宝石斑
	约650g/条
	斤
	4.88

	107
	冰鲜八爪鱼
	约100g/条
	斤
	4.88

	108
	冰鲜池鱼
	约200g/条
	斤
	4.88

	109
	冰鲜红脚立
	约200g/条
	斤
	4.88

	110
	冰鲜红立鱼
	约200g/条
	斤
	4.88

	111
	冰鲜金古鱼
	约300g/条
	斤
	4.88

	112
	剥皮牛（三去）
	约400g/条
	斤
	4.88

	113
	大眼鸡
	约500g/条
	斤
	4.88

	114
	带子肉
	/
	斤
	4.88

	115
	海参
	约10头/斤
	斤
	4.88

	116
	海鲈鱼
	约1350g/条
	斤
	4.88

	117
	海螺（小）
	约10头/斤
	斤
	4.88

	118
	海泥鳅
	约40条/斤
	斤
	4.88

	120
	花胶（鲜）
	/
	斤
	4.88

	121
	鲩鱼（草鱼）腩
	/
	斤
	4.88

	122
	黄骨鱼
	约250g/条
	斤
	4.88

	123
	净扇贝肉
	/
	斤
	4.88

	125
	篮子鱼（泥猛）
	/
	斤
	4.88

	126
	立鱼
	约250g/条
	斤
	4.88

	127
	鲮鱼鱼骨
	/
	斤
	4.88

	128
	墨鱼
	约1500g/条
	斤
	4.88

	129
	墨鱼花
	/
	斤
	4.88

	130
	墨鱼仔（去皮）
	约15头/斤
	斤
	4.88

	131
	泥鳅
	约50条/斤
	斤
	4.88

	132
	牛蛙
	约2只/斤
	斤
	4.88

	133
	三文鱼
	/
	斤
	4.88

	134
	三文鱼骨
	/
	斤
	4.88

	135
	山坑螺
	/
	斤
	4.88

	136
	山坑鱼仔
	/
	斤
	4.88

	138
	网鱼
	约100g/条
	斤
	4.88

	139
	响螺片
	/
	包
	4.88

	140
	小龙虾（小）
	约20头/斤
	斤
	4.88

	141
	鲟龙鱼
	约2000g/条
	斤
	4.88

	142
	原条扁鱼
	约2000g/条
	斤
	4.88

	145
	珍珠立
	约600g/条
	斤
	4.88



